GOTLANDSKT BRODKULTUR
LEVER VIDARE!

Nu dr det det klart att Coop Gotland tar éver varumarket
Eskelunds Hembageri och dess receptskatt. Samtal har forts under
senare delen av hésten mellan dgaren till Eskelunds hembageri,
Hakan Jakobsson, och Coop Gotlands vd Carl-Johan Stalhammar
om att lamna 6ver varumiérket och recepten, sa att brodilskare
fortsattningsvis kan njuta av Eskelunds bréd i framtiden.

Nu ar det klart och premidren sker pa mandag 18/2 2019!

' CIRKELN AR SLUTEN!

-Nu ar cirkeln sluten och den tredje agaren till Eskelunds varuméarke kommer att baka
bréden som vi gjorde pa s6dra Murgatan i Visby pa 50-talet, sager Hakan Jakobsson.
-Det blir handslaget och stenugnsbakade bréd av de fem mest képta bréden: Hakans
. Limpa, Gotlandslimpa, Grov Gotland, Danskt Ragbrdd och Frégute, fortsatter Hakan.
; - Broden far bade en hogre kvalitet och lite hogre prissattning pa grund av mer
hantverksméssig bakning. Dessutom kommer bréden att vara hela, vilket gér dem
saftigare och med en langre hallbarhet, menar Hakan.

COOP GOTLAND STARKER DET GOTLANDSKA ARVET!
-Vi ar valdigt stolta och glada 6ver att fa féra vidare en omtyckt gotlandsk brédkultur
i mer traditionell bakning, sager Carl-Johan Stalhammar.

-Detta ar en viktig del i var satsning pd att vara bast pa narproducerat.
-Vidare &r vi glada 6ver att Therese Ekman fran Eskelunds bérjar sin anstallning hos
oss och ar huvudansvarig for bageriets utveckling framat, menar Carl-Johan.
-Eskelunds bréd kommer att vara tillgangliga for alla butiker och 6vriga kunder pa
Gotland, som vill képa av oss, precis som tidigare, fortsatter Carl-Johan.
-Coop Gotland vill &ven utéka Eskelunds sortiment utifran den efterfradgan som
skapas av vara kunder i framtiden, avslutar Carl-Johan.

For vidare fragor kontakta:
Carl-Johan Stalhammar 070-294 98 65 « Hakan Jakobsson 070-491 88 83
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